
※ デザインは変更になる場合があります。ご了承ください。 

④ モンブランタルト

（１８ｃｍ） 

マロンババロアの上にマロンクリームを

たっぷり絞りました。  

③ カシスバニラ（１８ｃｍ） 

カシスのムースとバニラのババロアを組

み合わせた酸味の効いたケーキです。    

３年製作 限定２０ 

① クリ

スマススペシャル

（１８ｃｍ） 

ふんわりとしたスポンジ生地に苺とク

⑨ クリスマスロール（１８cm） 

苺とクリームを巻き込んだロール

ケーキです。 ２年製作 限定３０ 

⑦ チーズケーキ（１５ｃｍ） 

チーズケーキを生クリームでデコ

レーションしました。チーズの風味

をじっくり味わってください。 

２年製作 限定２０ 

⑧ ショコラノエル（１５ｃｍ） 

ふわふわのショコラスポンジにカ

スタードクリームとイチゴをサンド

しました。  ２年製作 限定２０ 

⑪ 焼き菓子セット 

まごスイーツ人気の焼き菓

子をぎっしり箱に詰めました。 

１年製作 限定５０ 

⑩ ガトーショコラ (15cm) 

まごスイーツでも人気のガトーショコ

ラをクリスマス仕様にしました。   

１年製作 限定２０ 

★ 申込み   : まごスイーツ販売日【１１月５日（土）、１１月２６日（土）】, または相可高校食物調理科棟準備室（平日のみ）に現金を添えてお申込みください。 

                            電話やＦＡＸ等での受け付けはしていません。            おひとり様１点限り（ケーキとは別に焼き菓子セットは１点までご注文いただけます。） 

★ 締め切り  : 平成２８年１１月２６日（土）  ただし、予定数になり次第終了します。 

★ お渡し日時 ： 平成２８年１２月２３日（金祝）１４：００～１６：００ または１２月２４日（土）１０：００～１２：００  

★ お渡し場所 ： 相可高校 調理実習棟入口にてお渡しします。 

★ お問い合わせ: 相可高校 食物調理科 TEL ０５９８－３８－２８８６（食物調理科直通） 

 

② フルーツタ

ルト（１８ｃｍ） 

アーモンドタルトにカスタードク

リームとフルーツをたっぷりのせまし

⑤ オペラ（１８×１０ｃｍ） 

濃厚なチョコとコーヒーのほろ苦さが

効いた大人の贅沢ケーキです。  

３年製作 限定２０ 

⑥ キャラメルマロン（１８ｃｍ） 

コーヒー風味の生地に和栗のムース。

栗の渋皮煮を贅沢に使用。キャラメル

グラサージュで仕上げました。   

３年製作 限定２０  


