
相可高校食物調理科製菓コースでは、パティシエになることを目指してお
菓子作りの学習をしています。

今回は、パンに合うスイーツの開発をテーマに試行錯誤して作りました。
お菓子作りと高虎ドッグが大好きな私たちが自信を持って作りました。 どお菓子作りと高虎ドッグが大好きな私たちが自信を持って作りました。 ど
うぞお試しください。

「スイートポテトとマロンの贅沢三昧」
(451円）

し とり焼き上げた イ トポ トと クリ ム 栗甘露煮しっとり焼き上げたスイートポテトとマロンクリーム、栗甘露煮
＆渋皮煮をた～くさん贅沢に組み合わせました。試食会では店
長から「旨い！」と笑顔で(・∀・)ｵｯｹｰ!いただきました。

１月は、りんごとキャラメルとくるみの組み合わせを予定してい
ます。どんな仕上がりになるのか、お楽しみに！！

相可高校食物調理科


